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1. OBLIGACIONES GENERALES DE LOS INSCRITOS

1.1.  Las personas fisicas y juridicas inscritas en los Registros de Bodegas estan obligadas al
cumplimiento de lo dispuesto en el Pliego de Condiciones de la D.O. Valdeorras, en el Reglamento de
la D.O. Valdeorras y de su Consello Regulador, asi como en su Manual de Calidad y documentacion
asociada al mismo, lo cual implica también el cumplimiento de estas Normas para Bodegas, las
Normas de Vendimia para Bodegas, y demas normativa y legislacion de aplicacion.

1.2.  Todo incumplimiento de estos requisitos sera categorizado como una no conformidad, que se
comunicara al inscrito y para la cual se le concederd un plazo de subsanacion. Dentro de dicho plazo
deberdn presentarse ante este Consello Regulador, o concretamente ante su Organo de Control si es
éste el que emite la comunicacién de la no conformidad, pruebas de la adopcién de acciones o
medidas correctivas para la subsanacién de dichas no conformidades (ver apdo. 15 de estas Normas).

1.3. También estaran sometidas a los acuerdos que, dentro de sus atribuciones, adopten la
conselleria competente en materia de agricultura y el Consello Regulador.

1.4. Para el ejercicio de cualquier derecho que les pueda corresponder o para poder beneficiarse
delos servicios que preste el Consello Regulador, deberdan estar al dia en el pago de sus obligaciones
y tener actualizados los datos aportados para la inscripcion.

1.5. Las personas fisicas y las que representen a las personas juridicas inscritas en los registros del
Consello Regulador, estan obligadas a colaborar en la realizacién de los procesos electorales para la
renovacion de sus érganos de gobierno, participando como miembros de las mesas u otros érganos
electorales cuando sean nombrados.

1.6. Elincumplimiento de lo indicado anteriormente podra comportar la suspensién por un periodo
de hasta dos anos en los derechos del inscrito, o bien, en caso de reiteracién en la misma falta, la
baja definitiva en el Registro de Bodegas, tras la decisidn del Pleno del Consello Regulador.

1.7.  Contra la resolucion de suspensidn o baja podra recurrirse segun lo establecido en el apdo. 18
de estas Normas. Agotada esta via, sélo podra ser impugnada ante la conselleria competente en
materia de agricultura.

(Articulo 30 Reglamento D.O. Valdeorras)

1.8 La bodega esta obligada a comunicar por escrito, en el plazo de 1 mes natural, a excepcidn de los
que se detallen a continuacién, y mediante declaracién propia al Consello Regulador, cualquier
modificacidn de sus existencias:

« En caso de mezcla decosechas.
+ En caso de descorchado (24 horas antes del inicio).

+ En caso deautodescalificaciones!

« En caso de mezclas que ocasionen variacién en el tipo de vino.

« Mezclas que ocasionen cambios en el estado de verificacidn de la partida.

« Encaso de mezclas que alteren las existencias en volumen de vino.

« Encaso de comprasy ventas de vino entre operadores, 24 horas antes del inicio, para esta
operacion las dos bodegas deberan comunicarlo y aportar documentacién oficial de dicho
movimiento.
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2. ZONAS DE PRODUCCION

Las bodegas inscritas o para las que se solicite la inscripcidn en el Registro de Bodegas de la D.O.
Valdeorras deben estar ubicadas en los ayuntamientos de O Barco de Valdeorras, O Bolo, Carballeda
de Valdeorras, Larouco, Petin, A Rua, Rubia o Vilamartin de Valdeorras (Pliego de Condiciones de la
D.O. Valdeorras, apdo. 4).

3. VARIEDADES

3.1. Las variedades que contempla el Pliego de Condiciones de la D.O. Valdeorras para la
elaboracién de los vinos protegidos por la misma son las siguientes:

Blancas: Godello, Loureira, Treixadura, Dona Branca, Albarifio, Torrontés, Lado y Palomino.
Tintas: Mencia, Tempranillo (araixa), Brancellao, Merenzao, Sousdén, Caifio Tinto, Espadeiro,
Ferrdn, Gran Negro, Garnacha Tintureira y Mouratoén.
Tienen la consideracidn de preferentes, entre las variedades blancas: Godello, Loureira, Treixadura,
Dona Branca, Albarifio, Torrontés y Lado; y entre las tintas: Mencia, Tempranillo, Brancellao,
Merenzao, Sousén, Caifio Tinto, Espadeiro y Ferrdn.

(Pliego de Condiciones de la D.O. Valdeorras, apdo. 6)

4. PRODUCCION MAXIMA

4.1. Producciones maximas:

a) DOCE MIL QUINIENTOS (12.500) kilos de uva por hectarea para las variedades preferentes.

b) QUINCE MIL (15.000) kilos de uva por hectarea para las demas

variedades. (Pliego de Condiciones de la D.O. Valdeorras, apdo.5)

4.2. Los excesos de produccién que no hayan sido subsanados por el explotador tras serle
comunicada la correspondiente no conformidad, seran comunicados al servicio correspondiente
de la conselleria competente en materia de agricultura, tras lo que podran derivar en la incoacion
de un expediente sancionador.

4.3. Produccién maxima en produccion controlada:

Sin perijuicio de lo anterior, los explotadores que asi lo deseen pueden solicitar la calificacion de una
o varias de las vifias que cultiven con variedades tintas o con la variedad blanca Godello como
vifias de produccién controlada, con la condicidn de que a superficie minima de la vifia sea de 0,5
hectdreas, que podrdn estar en una parcela o en varias, siempre que se ambas se encuentren en un

cotoredondo de 1,5 km, siendo las producciones maximas autorizadas:

a) SEIS MIL kilos de uva por hectarea para las variedades tintas.
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b) OCHO MIL kilos de uva por hectdrea para la variedad
godello. (Pliego de Condiciones de la D.O. Valdeorras, apdo.
8.b.1)

4.4. Estasproduccionesestansujetasalossiguientes coeficientes dereducciénrespectoalmaximo
permitido, segun la edad del vifiedo.

0-2 afios 0%

3 afos 33%
4 afnos 70%
5 aflos 0 mas 100%

(Pliego de Condiciones de la D.O. Valdeorras, apdo.

8.b.1) Estos coeficientes se actualizan de forma

automatica.

4.5. La uva excedente procedente de parcelas con rendimientos superiores al limite establecido
no podra ser

utilizada en la elaboracién de vinos amparados por esta Denominacidn de Origen.

5. TIPOS DE VINO
5.1. Blancos:

a) Valdeorras Godello: elaborado con el 100% de uvas procedentes de la variedad godello.

b) Valdeorras Castes Nobres: elaborados con un minimo del 85% de uvas de variedades preferentes
blancas.

¢) Valdeorras Blanco: elaborado con uvas procedentes de variedades blancas preferentes y
autorizadas.

5.2. Tintos:

a) Valdeorras Mencia: elaborado con el 85% de uvas procedentes davariedad mencia.

b) Valdeorras Castes Nobres: elaborados con un minimo del 85% de uvas de variedades preferentes
tintas.

¢) Valdeorras Tinto: elaborado con uvas procedentes de variedades tintas preferentes y autorizadas.

5.3. Valdeorras Escumoso: obtenido seguin el método tradicional, elaborado con un minimo del
85% de uvas de la variedad godello.
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5.4. Valdeorras Tostado: vino naturalmente dulce, que se elabora a partir de variedades tintas o,
si es de uva blanca, esta sera de la variedad godello.

Los distintos tipos de vinos tintos amparados y los blancos Valdeorras Godello podran utilizar en su
etiquetado y publicidad la menciéon “Produccion Controlada” cuando estén elaborados
exclusivamente con uvas de parcelas sometidas a las condiciones especiales de limitacion de la
produccién que se especifican en el articulo 8.b.1 del Pliego de Condiciones de la D.O. Valdeorras.

(Pliego de Condiciones de la D.O. Valdeorras, apdo. 8.b.1)

En el etiquetado de los vinos elaborados con uva pasificada se incluira la mencidn “Tostado”. (Pliego
de Condiciones de la D.O. Valdeorras, apdo. 8.b.3)

5.5. Los distintos tipos de vinos blancos y tintos amparados podran ser sometidos a un proceso

de envejecimiento en barricas de roble y tendran derecho a utilizar los términos Barrica, Crianza,
Reservay Gran Reserva, segun la legislacion vigente.

6. TECNICAS DE ELABORACION

6.1. Las técnicas empleadas en la manipulacién de la uva, del mosto y del vino, en el control de la
fermentacidn y en el proceso de conservacion, tenderan a obtener productos de la maxima calidad,
manteniendo las caracteristicas tradicionales de los tipos de vinos amparados por la Denominacién
de Origen Valdeorras.

6.2. En la produccién del mosto se seguirdn las practicas tradicionales aplicadas de forma
orientada a la mejora da calidad del producto final.

6.3. Hande aplicarse presiones adecuadas para la extraccion del mosto y del vino y a su separacion
del bagazo, de modo que el rendimiento no sea superior a 72 litros de vino terminado por cada
100 kilogramos de uva. En el caso del Tostado los rendimientos no pueden ser superiores a 40 litros
de vino terminado por cada 100 kgs de uvas pasas.

El vino se considerara terminado en todo caso a fecha 31 de marzo como maximo, fecha a partir de la
cual el rendimiento no podra superar el mencionado valor de 72 litros por cada 100 kgs de uva

vendimiada.

Teniendo en cuenta las producciones méximas admitidas (ver apdo. 4 de estas Normas para
Bodegas), el rendimiento maximo de elaboracidén de vino es por tanto de:

a) 90 hectolitros por hectarea en el caso de las variedades preferentes.
b) 108 hectolitros por hectarea en el caso de las demas variedades.
(Pliego de Condiciones de la D.O. Valdeorras, apdo. 5)

6.4. Se establece ademads un rendimiento maximo de elaboracion a-fecha3e-deneviembre-de 80
litros de mosto/vino por cada 100 kgs de uva vendimiada hasta el 30 denoviembre.
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6.5. Las fracciones de mosto o vino obtenidas por presiones no adecuadas no podran, en ningdn
caso, ser destinadas a la elaboracién de vinos protegidos.

6.6. Se prohibe la utilizacion de prensas continuas en las que la presidn es ejercida por un tornillo
de Arquimedes en su avance sobre un contrapeso. Para la extraccion del mosto sdlo podran
utilizarse sistemas mecanicos que no dafien o dilaceren los componentes sdlidos del racimo, y se
prohibe la utilizacién de maquinas estrujadoras de accién centrifuga de alta velocidad.

(Articulo 112 Reglamento D.O. Valdeorras)

6.7. No se permite llevar a cabo practicas de precalentamiento de la uva o calentamiento de los
mostos o de los vinos junto con los bagazos, tendentes a forzar la extraccidon de materia colorante.

(Articulo 112 Reglamento D.O. Valdeorras)
6.8. Enlaelaboracidn de vinos del tipo Valdeorras Escumoso:

a) El periodo de crianza en botella, incluida la segunda fermentacién, debera tener una duracién
minima de nueve meses. (Articulo 112 Reglamento D.O.Valdeorras)

b) El contenido en diéxido de carbono procede exclusivamente de la fermentacién. Conservado a
una temperatura de 20°C en envases cerrados, alcanza una sobrepresion debido al diéxido de
carbono disuelto igual o superior a 3,5 bares. (Pliego de Condiciones de la D.O. Valdeorras, apdo.
2.1)

¢) Los vinos Valdeorras Escumoso seran del tipo Brut Nature, Extra Brut, Brut, Extra Seco y Seco,
segun lo dispuesto en el Reglamento (CE) n° 607/2009, en relacién a su contenido en azucares.
(Pliego de Condiciones de la D.O. Valdeorras, apdo. 2.1)

d) Los espumosos se elaboraran al menos con un 85% de uva de la variedad blanca Godello. (Pliego
de Condiciones de la D.O. Valdeorras, apdo. 3)

6.9. En el caso de la elaboracidn de vinos del tipo Valdeorras Tostado, las uvas deben someterse
a un secado por pasificaciéon natural bajo cubierta con un minimo de 9o dias, con un rendimiento
maximo de 40 litros por cada 100 kilogramos de uvas pasas. El Valdeorras Tostado es un vino
naturalmente dulce, sin aumento artificial de su graduacién y con el alcohol procedente en su
totalidad de lafermentacién.

(Pliego de Condiciones de la D.O. Valdeorras, apdo. 3)

7. MARCAS, NOMBRES COMERCIALES Y ETIQUETAS

7.1.  Solo las bodegas inscritas en los registros del Consello Regulador pueden solicitar la
inscripciéon de una marca, nombre comercial o etiqueta en el correspondiente registro del Consello
Regulador.
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7.2. Para poder utilizar cualquier Marca, Nombre Comercial o Etiqueta en el etiquetado,
propaganda y comercializaciéon de vinos amparados por la Denominacién de Origen Valdeorras,
debera haber sido previamente autorizado e inscrito en el correspondiente registro del Consello
Regulador.

7.3. Sololas Marcas, Nombres Comerciales o Etiquetas inscritas en sus correspondientes registros
tendran derecho a utilizar los logotipos, menciones y nombres protegidos por la Denominacion de
Origen Valdeorras en propaganda, embalajes y etiquetado, asi como a utilizar sus correspondientes
tirillas y contraetiquetas, que son expedidas por el Consello Regulador previa verificacién de aptitud
de las partidas de vino.

7-4. Lainscripcién en los registros de Marcas, Nombres Comerciales y/o Etiquetas, no exime al

interesado del cumplimiento de otros requisitos o de la obtencion de otros permisos o
autorizaciones exigidos para la presentacién y comercializacién del vino por la legislaciénvigente.

7.5. Marcas
a) Requisitos para la inscripciéon de una marca:

+ Se podra admitir la inscripcion de una marca cuyo titular sea una persona fisica diferente de la
que solicita la inscripcion.

Que el solicitante comunique al Consello Regulador la fecha en la que la referida marca deje de
utilizarse en la comercializacién de productos amparados por esta Denominacidn de Origen.

b) Documentacion a presentar para lainscripcion:

- Documento de Solicitud de Inscripcién en el Registro de Marcas (DC 06-01) debidamente
cumplimentado.

7.6. Nombres Comerciales
a) Requisitos para la inscripciéon de un nombre comercial:

+ Que el titular del nombre comercial se comprometa a no ceder ni licenciar su uso a otras
empresas.

« Que el nombre comercial no sea engafioso ni dé lugar a confusiones o induzca a error a los
consumidores sobre la identidad de las personas fisicas o juridicas que participan en la elaboracidn,
embotellado o distribucién del vino.

+ Que el nombre comercial no haga referencia al nombre de esta Denominacién de Origen ni de

ninguna otra que ampare productos idénticos o similares, no debiendo causar confusién en el
consumidor respecto al origen y procedencia de los vinos.
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b) Documentacién a presentar para lainscripcion:

+ El documento de Solicitud de Inscripcién en el Registro de Nombres Comerciales (DC 06-04)
debidamente cumplimentado.

7.7. Etiquetas
a) Requisitos para la autorizacidn de unaetiqueta:

« Para la autorizacién de una etiqueta habra de cumplirse lo dispuesto en el art. 33° del
Reglamento de la D.O. y en el resto de la legislacion vigente.

« Laautorizacion del Consello Regulador no garantiza el cumplimiento presente o futuro de todos
los requisitos legales aplicables, siendo la responsabilidad de dicho cumplimiento exclusivamente
del titular del etiquetado.

+ Que figure de modo destacado la mencién a la denominacidn de origen Valdeorras' en gallego o
en castellano y, optativamente, su logotipo® (que figura en el Anexo | del Reglamento de la
Denominacién de Origen Valdeorras y su Consello Regulador), ademas de los datos que con
caracter general se determinan en la legislacion vigente.

b) Documentacidn a presentar para lainscripcidn:
« Solicitud de Inscripcién en el Registro de Etiquetas (DC 06-05).

« Boceto, a color, de la etiqueta. En caso de que el boceto contenga algun error, la autorizacion
no serd efectiva hasta que la bodega presente el boceto corregido en el ConselloRegulador.

¢) Todo cambio en su disefio, excepto que éste se limite al afio de cosecha, requiere que se solicite
una nueva inscripcion de la misma en el registro de etiquetas y su autorizacién, al igual que una
nueva.

7.8. Tramitacion y resolucion de solicitudes

El Organo de Control, tras revisién de la documentacién aportada, emite un informe sobre la
adecuacion de la etiqueta a la normativay a los requisitos del Consello Regulador, que se traslada a
la Secretaria para que ésta lo comunique al interesado. Al Pleno se le informa periddicamente de las
solicitudes recibidas.

7.9. El Consello Regulador podra denegar, motivadamente, la inscripcion de una marca, nombre
comercial o etiqueta cuando entienda que se perjudican derechos preferentes de terceros, exista
la posibilidad de causar confusién al consumidor sobre el origen o las caracteristicas del producto
o pueda originar desprestigio a la Denominacidn de Origen Valdeorras.

' Debera indicarse de alguna de las siguientes maneras: “Valdeorras Denominacién de Orixe”;*Valdeorras Denominacién de Origen”, “Denominacién de
Orixe Valdeorras”, “Denominacién de Origen Valdeorras”, “Denominacién de Origen Protegida Valdeorras”, “D.O.P. Valdeorras” o “D.0. Valdeorras”.
Aparecera siempre en el mismo campo visual que las menciones obligatorias.

La palabra Valdeorras deberd aparecer con la misma tipografia y tamafio, siendo este de un minimo de 5 mm y un maximo de 7 mm; el resto aparecera
con un tamafio minimo de 2 mm.

Las tirillas y contraetiquetas del Consello Regulador deberan estar visibles en su totalidad.

(ACUERDOPLENARIO DEL 21 DE MARZO DE 2012).

2 El tamafio de este logotipo no podra ser superior al tamafio del logotipo que aparece en la precinta de garantia del Consello Regulador.
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7.10. Bajay revocacidn de solicitudes

Una marca, etiqueta o nombre comercial serd dado de baja en el registro correspondiente por
alguna de las siguientes causas:

a) Cuando su titular comunique al Consello Regulador su decisién de no seguir utilizdndolo en la
comercializaciéon de productos amparados por la D.O.Valdeorras.

b) Porrevocacion de la autorizacidn, por asi haberse acordado en la resolucidon de un expediente.

¢) Por cambio de la titularidad del nombre comercial o marca en la O.E.P.M. u organismo similar, o
bien por cambio de su situacion de concesion perdiendo los derechos de uso del nombre comercial.

d) Porincumplimiento de cualquiera de los requisitos 0 compromisos establecidos para lainscripcion.

e) Podra ser revocada la autorizacidn de una etiqueta ya concedida anteriormente cuando hayan
variado las circunstancias a las que se aludia en la etiqueta, o las de la persona fisica o juridica
propietaria de la misma o de la bodega inscrita, asi como a variaciones en la situacion registral de
dicha marca en la O.E.P.M. u organismo similar.

8. VARIACIONES Y ACTUALIZACIONES EN LOS DATOS DEL REGISTRO

8.1. Lasbodegas que sometan a cualquier tipo de variacién los datos aportados parala Inscripcion
en los registros de bodegas estan obligadas a informar al Consello Regulador de dichas variaciones.

8.2. Las bodegas pueden designar representantes autorizados para realizar tramites en su
nombre en el Consello Regulador cumplimentando el impreso Autorizacién para Trdmites (DCNBO-
o1).

8.3. Es necesario que el representante autorizado presente su D.N.l, para variaciones o
actualizaciones en los datos aportados para la inscripcidn en los Registros de Bodegas.

9. VIGENCIA Y RENOVACION DE LAS INSCRIPCIONES

9.1. Para mantener la vigencia de las inscripciones en los correspondientes registros, sera
indispensable cumplir en todo momento con los requisitos del Reglamento de la Denominacién de
Origen Valdeorras, con los de su Pliego de Condiciones, asi como con los de su Manual de Calidad,
lo cual implica también el cumplimiento de estas Normas para Bodegas, las Normas de Vendimia
para Bodegas y demas normativa de aplicacion, debiendo comunicar el titular de la bodega
cualquier variacion que afecte a los datos aportados para la inscripcién (ver apdo. 8).

9.2. Las inscripciones en los registros se renovaran cada 5 afios. El Organo de Control hard las
comprobaciones oportunas, entre las que se incluye la auditoria de las bodegas, para verificar que
se siguen cumpliendo los requisitos necesarios.

9.3. Larenovacién en el Registro de Bodegas podra estar sujeta a una cuota, cuyo importe podra
consultarse en el Consello Regulador.
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9.4. Esnecesario facilitar al Consello Regulador un nimero de cuenta en el que se cargaran todos
los cobros, el dltimo dia del mes siguiente de la fecha reflejada en elabono.

10.VERIFICACION DE APTITUD DE PARTIDAS DE VINO

10.1. Para poder ser amparada por la Denominacion de Origen Valdeorras, cada partida de vino
elaborado en las bodegas inscritas debera superar un proceso de verificacién de aptitud, llevado a
cabo por el Organo de Control del Consello Regulador, el cual tendra lugar una vez superados los
autocontroles fisico-quimicos y sensoriales de la propia bodega.

10.2. Dicho proceso de verificacidn de aptitud se efectuard por partidas o lotes homogéneos, lo que
significa sobre la totalidad de la partida, sin que sea posible solicitarla para una fraccién de una
partida. Es decir, la verificacion de aptitud se hard para la totalidad del volumen contenido en los
depdsitos que se muestreen a solicitud del operador, y constard de un examen analitico, efectuado
por laboratorio acreditado (los laboratorios acreditados con los que trabaja este Consello
Regulador pueden consultarse en su sitio web, en su apdo. “Normas”), y de un examen
organoléptico, efectuado por el Panel de Cata del Consello Regulador.

10.3. Si una partida apta se traslada, total o parcialmente, de una bodega a otra, los litros
trasladados perderan su aptitud. En caso de que la bodega vendedora poseyera precintas de
garantia para esa partida, deberd por lo tanto devolver al Consello Regulador la cantidad de
precintas correspondiente. Pola su parte, la bodega receptora debera solicitar la verificacion de
aptitud de esa partida se desea comercializarla bajo el amparo de la

D.O. Valdeorras.

10.4. Solicitud: La solicitud de toma de muestras para verificacion de aptitud ha de dirigirse al
Consello Regulador cumplimentando el impreso Solicitud de Verificacién de Aptitud (DC 05-01),
junto con la documentacidn correspondiente a los analisis fisico-quimicos y sensoriales, que ha de
estar firmada, una vez que la bodega considera que el vino es apto respecto a los pardmetros del
Pliego de Condiciones.

Los boletines de andlisis que deben presentar las bodegas cuando hacen sus solicitudes de
verificacidn de aptitud deberan incluir necesariamente los siguientes datos:

* numero de depdsito analizado,

» fecha del anilisis,

* (al menos los) pardmetros establecidos en el Pliego de Condiciones,

* nombrey firma/sello del técnico y/o entidad responsable del anilisis.

Se recomienda ademas hacer constar las incertidumbres de medida asociadas a los métodos
analiticos empleados para determinar cada parametro.

Los boletines de andlisis fisico-quimicos correspondientes a una partida de vino deben conservarse
en la bodega durante 5 afios contados a partir de la fecha en que la partida se embotella.

Siempre que la documentacidn presentada sea correctay quede evidenciado en ella el cumplimiento
con dichos parametros, un técnico del Organo de Control ird a recoger las muestras
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correspondientes a las partidas para las que solicita la verificacidn de aptitud en un plazo maximo
de 30 dias a partir de la entrega de la solicitud.

El Panel de Cata se reline, habitualmente, los miércoles de cada semana, siempre y cuando se haya
acumulado un nimero de muestras de 5 a 12, pudiendo reunirse otro dia adicional, en caso de que
el nimero de solicitudes de verificacién de aptitud sea como minimo de 17 (12+5).

Para presentar un vino al andlisis organoléptico por Panel de Cata, las solicitudes han de presentarse
(mediante el modelo DC 05-01) antes del martes de cada semana a las12:00h.

10.5. Toma de muestras:

a) Paraqueselleve acabo latoma de muestras es necesario que la partida de vino se encuentre en
condiciones para su salida al mercado.

b) Un técnico del Organo de Control comunica a la bodega la fecha y hora de la toma de muestras.

¢) El tamafio de la muestra es de 6 botellas de 0,75 | por depdsito. El material para la toma de
muestras (botellas, corchos y cajas) es aportado por labodega.

d) El técnico identifica cada botella con un Precinto para Muestras en el que constan nimero de
depdsito, tipo de vino y cosecha que contiene el depdsito del que se toma la muestra, nimero de
acta de toma de muestras, y campafna. Estos precintos son firmados por el técnico y por el
representante de la bodega.

e) Una (1) de las botellas de la muestra se destina a cata en la sede del Consello Regulador; dos (2),
excepto que el representante renuncie expresamente a ello dejandolo constar por escrito, se
quedan en la bodega como testigo; otra (1) se destina al analisis fisicoquimico, y las restantes (2) se
conservan en la sede del Consello Regulador hasta que finalice el proceso de verificacion deaptitud.

En caso de que el representante de la bodega renuncie a conservar una botella de las de la muestra
como testigo, las botellas a emplear para un posible contraandlisis seran las que se conservan en el
Consello.

10.6. Proceso de Verificacion de Aptitud

a) El proceso de Verificacion de Aptitud consta de un control organoléptico y otro fisicoquimico
mediante los que se verifica la calidad del vino que opta a ser amparado por la D.O. Valdeorras, y
que previamente ha sido considerado apto por la bodega productora.

b) Cata (analisis sensorial): un Panel de Cata, compuesto por, al menos, 5 miembros de la Relacién
de Catadores del Consello Regulador, que no tengan vinculacién alguna con las bodegas que
solicitan cata, valoran las calidades organolépticas y caracteristicas propias, en especial, en cuanto
a color, aromay sabor.

Pdgina 11 de 41



Denominaciéon de Orixe

NBO

VALDEORRAS

CONSELLO REGULADOR

NORMAS PARA BODEGAS

Ed. 11: 30/11/22

ESCALA DE VALORACION EN ANALISIS
TIPO DE VINO SENSORIAL (Cata)
PUNTUACION EVALUACION

VALDEORRAS GODELLO Xs 57 Apto

X>57 Emplazado
VALDEORRAS CASTES NOBRES BRANCO X257 Apto

X>57 Emplazado
VALDEORRAS BRANCO Xs 62 Apto

X> 62 Emplazado
VALDEORRAS MENCIA X< 57 Apto

X>57 Emplazado
VALDEORRAS CASTES NOBRES TINTO X< 57 Apto

X>57 Emplazado
VALDEORRAS TINTO X< 62 Apto

X> 62 Emplazado
VALDEORRAS ESCUMOSO X< 57 Apto

X>57 Emplazado
VALDEORRAS TOSTADO X< 57 Apto

X>57 Emplazado
VALDEORRAS CRIANZA X< 57 Apto

X>57 Emplazado
VALDEORRAS RESERVA X< 57 Apto

x> 57 Emplazado
VALDEORRAS GRAN RESERVA X< 57 Apto

X>57 Emplazado
PRODUCION CONTROLADA X< 57 Apto

X> 57 Emplazado

c¢) Analisis fisicoquimico: Una (1) botella, de entre las tomadas como muestra de una partida en la
bodega, se envia a uno de los laboratorios externos acreditados, que realizara un analisis mediante
el que se miden, al menos, los siguientes parametros:

Grado alcohdlico adquirido minimo

Sulfuroso total maximo

Acidez Volatil

Acidez Total

Azucares residuales totales

Los valores permitidos para estos pardmetros son los que aparecen en la tabla siguiente (Pliego de
Condiciones de la D.O. Valdeorras, apdo. 2.1).
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VALORES PERMITIDOS EN PARAMETROS ANALITICOS

Acidez Acidez Total Grado Sulfuroso

Volatil minima Alcohdlico Total maximo
TIPO DE VINO maxima (g/l ac. minimo

(gl ac| tartarico)

acético)
Blanco 0,80 g/l (2) 5 g/l 10,5% vol. (1) 160 mg|l
Tinto 0,80 g/l (2) 4,5 g/l 10,5% vol. (1) 150 mg/l
Mencia 0,80 g/l (2) 4,5 g/l 11,5% vol. (1) 150 mg/l
Godello 0,80 g/l (2) 5 g/l 11,5% vol. (1) 160 mg/l
Castes nobles| 0,80 g/I(2) 5 g/l 11,5% vol. (1) 160 mg|/l
Castes nobles| 0,80 g/I(2) 4,5 g/l 11,5% vol. (1) 150 mg/|
Tostado 2,4 gl - 13% vol. 160 mg/l
Escumoso 1,08 g/l - 11% vol. 160 mg/L

(1) Para los vinos blancos y tintos, el contenido de azlcares residuales totales sera el que corres-
ponda al término «seco», con un contenido en azucar de 4 gramos por litro como maximo o de 9
gramos por litro como mdaximo cuando el contenido de acidez total expresada en gramos de acido
tartarico por litro no sea inferior en mas de 2 gramos por litro al contenido en azucar residual.

(2) Los vinos que lleven las indicaciones Produccidon Controlada, Crianza, Reserva o Gran Reserva
tendran una graduacién alcohdlica minima de 12,5% vol.

(3) Enlos vinos que hayan sido sometidos a un proceso de envejecimiento en madera de roble por un
periodo superior a tres meses y con edad de hasta un afio, la acidez volatil mdxima sera de 0,85 g,
y, cuando su edad sea superior a un afio con envejecimiento minimo en madera de roble de 3 meses,

no superaran los 0,90 g/l hasta los 11% vol., y 0,06 g/l por cada grado de alcohol que exceda los 11 %
vol.

(4)En los espumosos, el contenido en didxido de carbono procede exclusivamente de la
fermentacion y serdn del tipo Brut Nature, Extra Brut, Brut, Extra Seco y Seco, segun lo dispuesto en
el Reglamento (CE) n° 607/2009, en relacién a su contenido en azucares.

(Pliego de Condiciones de la D.O. Valdeorras, apdo. 2.1)

10.7. Resultado:

a) En base a los resultados del andlisis fisicoquimico y sensorial, el Organo de Control emite su
informe, en el que se verifica si la partida en cuestién es apta o no. Este informe es comunicado por
escrito a la bodega a la mayor brevedad posible.

b) Partida apta: En caso de que la partida retna las condiciones organolépticas y fisico-quimicas
adecuadas, es considerada apta, lo cual supone que queda amparada por la Denominacién de
Origen Valdeorras. El periodo de validez de esta aptitud caduca a los 6 meses. Si en ese tiempo no
se han retirado precintas de garantia para la totalidad de la partida, para poder retirarlas debera
someterse de nuevo a una verificacién de aptitud.

Pdgina 13 de 41



NBO

NORMAS PARA BODEGAS

VALDEORRAS

CONSELLO REGULADOR

Ed. 11: 30/11/22

c¢) Partida no apta (emplazada): En caso de que la partida no retina las condiciones idéneas para
tener derecho al empleo de la Denominacién de Origen Valdeorras, pero sus defectos puedan ser
enmendados, se emplaza la decision sobre la misma a una nueva verificacion de aptitud silabodega
lo considera oportuno.

La bodega tiene derecho a presentar el vino perteneciente a esta partida a un nuevo examen
organoléptico en un plazo maximo de 25 dias desde la recepcion de la resolucidn.

En este caso la bodega debe aportar la explicacion del tratamiento utilizado para la correccion de
la partida de vino no apta (emplazada) en su nueva Solicitud de Verificacién de Aptitud de Partidas
de Vino (DC 05-01).

El Consello Regulador concede derecho a someter al dictamen de un Panel de Cata una partida de
vino como maximo tres veces. En caso de que en una tercera cata (que debera solicitarse también
en el plazo de 25 dias desde la resolucidn de certificacion del segundo examen), el defecto no se
considere subsanado, si se trata de una variedad preferente, la bodega (en el plazo maximo de 10
dias después de recibida la resoluciéon), puede iniciar de nuevo el proceso de verificacion, esta vez
solicitando cata como otro tipo de vino.

d) Partida no apta definitiva: En caso de que una partida presente valores de acidez volatil por
encima de los permitidos, o su grado alcohdlico seainferior al permitido en el Pliego de Condiciones,
se considera que no reudne las condiciones para tener derecho al empleo de la Denominacién de
Origen Valdeorras, por lo que se considerard no apta definitivamente, incluso en la primera
verificacidon de aptitud. En la tercera verificacion, cualquier pardmetro, fisico-quimico o sensorial,
que incumpla el Pliego de Condiciones conllevara que la partida sea declarada no apta definitiva.

Asimismo, se considera no apta definitiva una partida que no haya superado un tercer analisis
organoléptico por un Panel de Cata tras haber sido previamente emplazada, y no haber solicitado
en plazo maximo de 10 dias iniciar un nuevo proceso de verificacién de aptitud como otro tipo de
vino (siempre que se trate de un vino de variedad preferente).

La bodega tiene derecho a recurrir el resultado desfavorable de un andlisis fisicoquimico, en cuyo
caso se realiza un segundo andlisis, en un laboratorio acreditado distinto del primero y elegido por
la bodega en el plazo de 15 dias naturales desde la recepcion del Informe sobre verificacion de
aptitud de partidas de vino (DC 05-03). Para ello se utiliza una de las botellas que se conservan en la
bodega como testigo (salvo que la bodega hubiese renunciado a ello en la toma de muestras, en
cuyo caso se tomard una de las que se conservan en el Consello Regulador), la cual se entrega al
Consello Regulador para que este la envie al laboratorio acreditado elegido.

1 Siempre que la partida de vino sea verificada como apta, no importa si lo es en la primera, en la segunda o en la tercera
oportunidad (el Consello Regulador entiende que, si una bodega corrige los defectos encontrados en una cata anterior, su
sistema de control funciona suficientemente).

2 En caso de que la bodega decida autodescalificar la partida de vino antes de incurrir en no apta definitiva, no se
considerard la partida como no apta definitiva.

3 El cambio de afiada “reinicia” el proceso de pérdida de confianza, que se describe en el Anexo 1. Por otra parte, en el caso
de producirse no aptitudes definitivas de partidas de distintos tipos de vino de una misma bodega, este proceso se aplicard
independientemente para cada uno de ellos. Si una bodega, tras tres verificaciones de aptitud con resultado negativo,
reclasifica la partida como otro tipo de vino y reinicia el proceso de verificacidn de aptitud, se considerard que ha tenido una
partida no apta definitiva (puesto que asi es para el primer tipo devino).
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En caso de que el resultado del segundo andlisis corrobore el del primero, no cabra recurso. En caso
de que ambos resultados sean contradictorios, se realiza un tercer andlisis en un tercer laboratorio
alternativo, también acreditado y elegido por la bodega, para el cual se tomard como muestra una
de las botellas que se conservan en el Consello Regulador.

Todos los gastos derivados (incluidos analisis y portes) de la solicitud de contraandlisis y analisis
dirimente (en su caso) seran asumidos por labodega.

10.8. Solicitud y recogida de tirillas y contraetiquetas (precintas de garantia):

a) Unabodega puede solicitar a laimprenta proveedora la cantidad de precintas de garantia (tirillas
y/o contraetiquetas) correspondiente a los tipos de vino que elabora (atin pendientes de verificar).
b) La imprenta solicitard la numeracidon de las precintas al Consello Regulador. El personal
administrativo del Consello Regulador enviara la numeracion a la imprenta que lo solicita, teniendo
en cuenta dos opciones:

- LA BODEGA TIENE PRODUCTO CERTIFICADO. Una vez recibidas las precintas, se colocaran en el
almacén en lugar correspondiente a la bodega.

-LA BODEGA NO TIENE PRODUCTO CERTIFICADO. Una vez recibidas las precintas, se colocaran en un
lugar apartado del resto de precintas con producto certificado claramente sefialado como “PRECINTAS
DE PRODUCTO NO CERTIFICADO” que permaneceran custodiadas sin poder ser entregadas alabodega
hasta su certificacion.
c)Para recoger las tirillas y contraetiquetas es necesario solicitarlas, al menos, con 24 horas de
antelaciéon cumplimentando y presentando al Consello regulador el impreso Solicitud de retirada de
tirillas y contraetiquetas (DC 11-01). Dicho impreso tendrd un plazo de validez de 15 dias, transcurrido
el cual labodega debera solicitar nuevamente la retirada de precintas.

Tras recibir la solicitud, un técnico del Organo de Control revisa los datos de la misma y comprueba

que, en base a los datos sobre existencias de que dispone la bodega y los datos del proceso de
verificacion de aptitud de la(s) partida(s) a la(s) que se refiere la solicitud (se contempla un margen de
pérdida o deterioro equivalente al 1,5%) comprueba si es procedente la retirada que solicita, y lo hace
constar en el documento Solicitud de retirada de tirillas y contraetiquetas (DC 11-01).

Posteriormente, un miembro del personal de Administracion del Consello Regulador, en base a los
datos de la solicitud, prepara las tirillas y contraetiquetas.

Estas, s6lo pueden ser recogidas por las personas que previamente han sido autorizadas por escrito
por la bodega para realizar tramites en representacion de la misma en el Consello Regulador. El
representante de la bodega que retira las tirillas y contraetiquetas firma un recibo que acredita la
entrega, del cual se conserva una copia en el Consello Regulador.

d)Dado que el nimero de precintas que se entregan a la bodega puede ser superior a las necesarias
para una partida determinada, cuando una bodega disponga de precintas sobrantes podra
conservarlas en stock y reasignarlas a otras partidas verificadas y aptas, en su caso, reflejandolo
estrictamente en su documentacidén de trazabilidad.

e) Se establece, para las tirillas y contraetiquetas, un margen por pérdida o deterioro equivalente al
1,5%.
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f) En caso de que una bodega realice venta de vino verificado a granel, una vez que haya agotado
sus existencias de este tipo de vino, debe devolver al Consello Regulador el remanente de tirillas y/o
contraetiquetas solicitadas para el mismo en un plazo de 15 dias.

En caso contrario, se procederd a no verificar la aptitud de la partida de vino a la bodega
compradora de la partida de vino proporcional a las tirillas y/o contraetiquetas existentes, asi como
ala apertura de una no conformidad a la bodega en cuestidn.

10.9. Aspectos que deben cumplir tirillas y contraetiquetas:

a) Contener el siguiente texto, segun el tipo devino:

TEXTO TIPO DE VINO

VALDEORRAS GODELLO Elaborado con el 100% de uvas de la variedad Godello

Elaborado con un minimo del 85% de uvas de variedades

VALDEORRAS CASTES NOBRES
preferentes

Elaborado con uvas de variedades blancas preferentes o

VALDEORRAS BLANCO .

autorizadas
VALDEORRAS MENCIA E/l‘aborado con un 85% de uvas procedentes de la variedad

encia

VALDEORRAS PRODUCCION | Elaborado a partir de uvas de Godello procendentes de
CONTROLADA GODELLO __ I parcelas sometidas a las exigencias da nroduccién
VALDEORRAS PRODUCCION | Elaborado a partir de uvas de variedades tintas
CONTROLADA procedentes de parcelas sometidas a las exigencias da

Elaborado con uvas de variedades tintas preferentes o

VALDEORRAS TINTO .
autorizadas

Todos los tipos de vino blanco y tintos de Valdeorras

VALDEORRAS CRIANZA
sometidos a enveiecimiento en barricas de roble podran.

Todos los tipos de vino blanco y tintos de Valdeorras

VALDEORRAS RESERVA
sometidos a enveiecimiento en barricas de roble podran.

Todos los tipos de vino blanco y tintos de Valdeorras

VALDEORRAS GRAN RESERVA . - ) i
sometidos a enveiecimiento en barricas de roble podran.

Un vino naturalmente dulce, que se elabora a partir de

VALDEORRAS TOSTADO
variedades tintas o Godello.

Obtenido siguiendo el método tradicional, elaborado con
un minimo de 85% de uvas de |a variedad Godello.

VALDEORRAS ESCUMOSO

b) Cumplir las siguientes especificaciones técnicas:

+ Tipo de material: couche

+ Adhesivo: acrilico SH3020PLUS

« Material de soporte glossinet

« Tamano tirillas: 60x24mm

« Tamafo contraetiquetas: 60x65mm
- Tipografia: Goudysans MD BT

« Colores de impresidn: godello 3 tintas, Mencia 4 tintas
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Tipografia: Goudysans MD BT

Didmetro del mandril: 75 min.
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11. DECLARACIONES

11.1Para controlar la produccién, elaboracidn y existencias, las personas fisicas y juridicas titulares
de bodegas deben declarar, antes del 30 de noviembre de cada afio, la cantidad de mosto y vino
obtenido, especificando los diversos tipos que elaboren, cumplimentando el documento
Declaracién de Elaboracién (DC NBO-02).

11.2Es obligatorio consignar la procedencia de la uva y, en caso de venta durante la campafia de
vendimia, el destino de los productos que se expidan, indicando el destinatario y la cantidad.

11.3Estos requisitos no eximen a los interesados de la obligacion de hacer las declaraciones de
existencias, producciéon y elaboracién que se exijan con caracter general en la normativavigente.

1.4 Todas las firmas inscritas en el Registro de Bodegas del Consello Regulador estan obligadas a
declarar la capacidad de que disponen, asi como cualquier modificacién de la misma, aunque ésta
sea transitoria (p.ej. en caso de adquisicién o alquiler de un nuevo depdsito), siempre que la
capacidad total se vea alterada en mas de un 5%.

1.5  Es obligatorio que los depdsitos que se utilicen para almacenar vino que esté, o aspire a estar,
amparado porla
D.O. Valdeorras, estén convenientemente identificados con:

« N° de depésito (o cddigo alfanumérico, en su caso) y de la capacidad nominal (de forma
indeleble). Esta informacién debe figurar visualmente en cada depdsito, excepto en el caso de las
barricas de un volumen de 600 litros 0 menos, en cuyo caso puede hacerse constar en algun
documento de forma inequivoca.

« Tipo de vino contenido (segun los definidos en el Pliego de Condiciones) y cosecha, en su caso.
+ Cantidad contenida o nimero de botellas, en su caso.

 Para partidas embotelladas: tipo de vino, cantidad de botellas, cosecha, fecha de embotellado y
depdsito(s) de procedencia.

+ Estado de aptitud de la partida (para las partidas que hayan pasado por verificacién de aptitud
en el Consello Regulador): apta, no apta emplazada, o no apta definitiva. Las que no dispongan de
identificacion del estado de aptitud se entendera que no han sido verificadas.

12. AUTOCONTROL DE LA TRAZABILIDAD

a) De acuerdo con el art. 44° de la Ley 2/2005, de 18 de febrero, de promocién y defensa de la
calidad alimentaria gallega (BOE n° 93, de 19 de abril de 2005), las bodegas deben disponer de un
sistema de autocontrol de la trazabilidad. Este sistema debe permitir acreditar las especificaciones
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de todas las partidas de vino en cuanto a procedencia de uva, variedades empleadas, rendimientos
de produccidn y rendimientos de elaboracion.

b) Labodega debe registrar todos los movimientos y procesos de elaboracidn efectuados en todas
sus partidas de vino, de modo que pueda ser trazable cualquier depdsito o envase hasta el
proveedor de la uva.

c) Los registros de trazabilidad pueden realizarse mediante cualquier sistema de autocontrol de la
trazabilidad adecuado para ello, manual o informatico, y en soporte papel o electrénico, a eleccidn
de la bodega.

d) Losregistros correspondientes a una partida de vino deben conservarse en la bodega durante 5
afios contados a partir de la fecha en que la partida se embotella.

e) Ademds, de acuerdo con art. 9° y ss. del Decreto 158/2011, de 21 de julio, por el que se dictan
normas de aplicacion sobre los documentos que acompafian el transporte de productos
vitivinicolas, los registros y las declaraciones de determinadas practicas en el sector vitivinicola en
la Comunidad Auténoma de Galicia (DOG n°148, de 3 de agosto de 2011), las bodegas “deberan llevar
una contabilidad vitivinicola mediante registros, en los que anotaran, en particular, las entradas y
salidas del dicho producto, asi como las manipulaciones que se efecttien y los productos empleados
en estas”. Estos registros deberdn llevarse en los Libros-Registro establecidos por dicho Decreto
158/2011.

f) En el conjunto de auditoria(s) de seguimiento y auditoria de renovacién correspondientes a un
ciclo de vigencia del certificado (5 afios desde la anterior renovacién), debe haberse hecho al
menos un ejercicio de trazabilidad valido para todos y cada uno de los tipos de producto que la
bodega tenga certificados en el momento de la auditoria dererevacién (segun los grupos de tipos
de vino que se detallan a continuacién). Grupo 1: Godello, Grupo 2: Produccién Controlada, Grupo
3: Blanco, Mencia, Tinto, Castes Nobles tinto, Castes Nobles Blanco Grupo 4: Escumoso, Grupo 5:
Tostado, Grupo 6: Crianza, Reserva, Gran Reserva)

13. CERTIFICACION DE PRODUCTO
13.1. Generalidades

a) La certificacidon de producto consiste en la confirmacién, por medio de un documento emitido
por el Consello Regulador de la D.O. Valdeorras, de que uno o varios tipos de productos (en este
caso, vinos) elaborados y/o embotellados por una bodega cumplen con los requisitos del esquema
de certificacion de producto de la D.O. Valdeorras.

b) El esquema de certificacion de vinos del Consello Regulador de la D.O. Valdeorras esta
compuesto por los requisitos recogidos en el Pliego de Condiciones de la D.O. Valdeorras y en las
Normas aplicables alas bodegas, concretamente:
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« Normas para Bodegas
« Normas de Vendimia para Bodegas

c) Las bodegas que aspiren a disponer de productos certificados deben estar inscritas en los
Registros de Bodegas del Consejo Regulador de la D.O. Valdeorras, para lo cual les es también de
aplicacion el Reglamento delaD.O. Valdeorras y de su Consello Regulador. Asimismo, la uva utilizada
debe proceder de parcelas inscritas en los Registros de Vifias del Consello Regulador, a las cuales y
a sus titulares les son de aplicacién también los mencionados Pliego de Condiciones y Reglamento,
asi como las Normas para Explotadores y Normas de Vendimia para Explotadores.

d) Solamente las bodegas elaboradoras o embotelladoras de vino, o cosecheros, inscritas en los
Registros de Bodegas y de Cosecheros, del Consello Regulador de la D.O. Valdeorras, pueden optar
a la certificacidn de sus productos, que sdélo puede ser concedida por el Consello Regulador, como
entidad certificadora.

e) La certificacion de producto es condicidn sine qua non para la concesidén de precintas de garantia
(tirillas y contraetiquetas) a las diferentes partidas de vino que la bodega quiera comercializar bajo
el amparo de la Denominacidn de Origen Valdeorras. Una vez certificado el tipo de vino, cuando
una determinada partida de ese tipo de vino haya superado todos los autocontroles de calidad
(fisico-quimicos y sensoriales), y la bodega considere que dicha partida estd lista para su
comercializacién, la bodega podra solicitar al Consello Regulador la verificacion de la aptitud de la
partida (ver apdo. 10). Cuando esta aptitud sea verificada positivamente por el Consello Regulador,
éste librarad las precintas de garantia correspondientes. (Véase apdo. 10 para la gestion de precintas
sobrantes por parte de labodega).

f) La certificacion de producto, portanto, no da porsisola el derecho a la concesién de las precintas
de garantia (es también necesaria la verificacién de aptitud de las partidas de vino por parte del
Consello Regulador). Tampoco la verificacidn positiva de aptitud de una partida de vino da por si
sola el derecho a la concesidn de las precintas de garantia para esa partida (es necesaria la previa
certificacion de ese tipo de vino por parte del Consello Regulador).

g) Paralaconcesién de la certificacion de un tipo de vino, es necesario que al menos una partida del
mismo haya sido verificada como apta por el Consello Regulador, mediante los correspondientes
andlisis fisico-quimicos y sensoriales que demuestren su conformidad respecto a los requisitos del
Pliego de Condiciones de la D.O. Valdeorras. Ademas, son necesarios otros requisitos y condiciones,
que se especifican en este apartado.

13.2. Solicitud de certificacion

a) La bodega solicitante, ha de tener superada previamente una verificacion de aptitud, y debe
cumplimentar la

Solicitud de Certificacién de Producto (DC 99-01) especificando claramente:

+ surazon social y direccion;

« el alcance de la certificacién solicitada, que deberd ser “vinos de las siguientes tipologias
amparadas por la Denominacién de Origen Valdeorras” (especificando cudles);
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« la(s) direccidn(es) de las instalaciones de la bodega donde elabora sus vinos (cualquier otra
localizacién no declarada en la solicitud quedaria fuera del alcance de la certificacion);
+ persona de contacto y datos de contacto.

b) Esta solicitud debe estar firmada por un representante autorizado de la bodega solicitante.

¢) La solicitud serd revisada por el Organo de Control. Una vez que se encuentre conforme, serd
firmada por el representante designado por el Pleno del Consello Regulador, en sefal de
conformidad, remitiendo copia a la bodega solicitante a través del drea privada de la plataforma
miconsejo.dovaldeorras, en la seccidn “Certificacion de Producto”.

13.3. Paralasolicitud de certificacion de un nuevo producto, Derechos y deberes del solicitante
a) Al cumplimentar su solicitud de certificacion, labodega solicitante se compromete a:

1) Cumplir los requisitos del proceso de certificacidn, incluyendo el pago de las tarifas de
certificacion (en su caso).

2) Facilitar la informacién necesaria al Consello Regulador para la evaluacién de la conformidad de
los productos para los que solicita la certificacion.

(Larelacién completa de los compromisos que asume la bodega puede leerse en el DC 99-01, Solicitud

de Certificacién de Producto).

b) Por otro lado, la bodega solicitante tiene derecho a:

1) Recibirinformacidén adicional, por parte del Consello Regulador, sobre el proceso de certificacion,
si asi la solicita.

2) Que el proceso de certificacién se complete2 en un plazo no superior a 6 meses desde la
recepcion de su solicitud en el Consello Regulador.

(La relacién completa de los compromisos que asume el Consello Regulador puede leerse en el DC
99-01, Solicitud de Certificacién de Producto).

13.4. Tarifas

El importe de la tarifa correspondiente al proceso de certificacion de producto es aprobado por el
Pleno del Consello Regulador, y figura en la Solicitud de Certificacién de Producto (DC 99-01).

13.5. Auditoria de certificaciéon

a) Para la concesidn de la certificacidn, es requisito imprescindible que la bodega solicitante haya
sido sometida a al menos una auditoria completa de certificaciéon de producto (ver apdo. 14 de
estas Normas).

b) Una vez realizada la auditoria de certificacion de bodega, es requisito imprescindible que las no
conformidades detectadas, en su caso, hayan sido subsanadas satisfactoriamente en tiempo y
forma (ver apdo. 15 de estas Normas).

13.6. Analisis fisico-quimicos y organolépticos
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a) El Organo de Control comprueba en la auditoria de certificacion de bodega:

1) Que la bodega realiza analisis fisico-quimicos de todas las partidas de sus productos, y dispone
de los registros de los mismos.

2) Que la bodega realiza andlisis organolépticos o sensoriales (catas) de todas las partidas de sus
productos, y dispone de registros de losmismos.

3) Que los resultados de estos analisis fisico-quimicos y sensoriales cumplen con los requisitos del
Pliego de Condiciones de la D.O. Valdeorras, y, en caso de haber existido desviaciones, éstas se han
subsanado de forma acorde con dicho Pliego de Condiciones.

b) En caso de detectarse algin incumplimiento, se registra una no conformidad y se comunica por
escrito a labodega.

2 g decir, se emita Resolucién de Certificacién por la Secretaria del Consello Regulador.
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o) Ademds, y con independencia de lo anterior, el Organo de Control tiene que hacer un anilisis
fisico- quimico y organoléptico de al menos una partida de cada tipo de producto para los que la
bodega solicita la certificacion, previa solicitud de ésta, siguiendo las especificaciones del apdo. 10
de estas Normas para Bodegas. Para ello:

1) El Organo de Control toma muestras en las instalaciones de labodega.

2) Elanalisis fisico-quimico tiene que efectuarse por un laboratorio acreditado.
El andlisis organoléptico tiene que efectuarse por un panel de catadores aprobados por el Consello

Regulador.

d) Losresultados de estos andlisis fisico-quimicos y organolépticos deben cumplir con los requisitos
del Pliego de Condiciones.

e) En caso de detectarse algin incumplimiento, se registra una no conformidad y se comunicaala
bodega por escrito.

13.7. Decision sobre la certificacion

a) Una vez efectuadas todas las comprobaciones sefialadas en los epigrafes 13.5 y 13.6, el Organo
de Control evaluda los resultados y emite un informe sobre el expediente de auditoria, dirigido a la
Secretaria del Consello Regulador, en el que propone una de las opciones siguientes:

1) Conceder la certificacion de producto solicitada por labodega.
2) No conceder la certificacidn de producto.

b) Una vez recibido el informe, la Secretaria revisa el expediente y, en nombre del Consello
Regulador, emite la Resolucidn sobre Certificacidn de Producto, en la que traslada al solicitante la
decision del Consello Regulador, de forma motivada.

) Esta resolucién sobre la certificacion de producto es firmada por la Secretaria del Consello
Regulador.

d) Si la bodega solicitante no estd de acuerdo con la resolucién sobre la certificacién de su
producto, puede formular un recurso, seguin lo indicado en el apdo. 18 de estas Normas para
Bodegas.

13.8.  Emision del certificado

a) A aquellas bodegas a las que se conceda la certificacion de sus productos, se les emitira el
documento acreditativo de la certificacion de sus productos (“certificado”), que sera remitido a
través del area privada de la plataforma miconsejo.dovaldeorras, en la seccion “Certificacion de
Producto”.

b) En caso de retirada definitiva de la certificacion, la bodega tiene la obligacién de devolver este
certificado al Consello Regulador.
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13.9.  Validez de la certificacion

a) El certificado tiene validez por cinco afos desde la fecha de emisiéon de la Resolucién de
Certificacidn, salvo retirada temporal o definitiva de la misma (ver 13.12 y 13.13).

b) En el sitio web del Consello Regulador puede consultarse la relacién actualizada de certificados
en vigor.

13.10. Seguimiento y renovacion de la certificacion de producto

a) A partir de la concesion del certificado, la bodega puede ser sometida en cualquier momento
a actividades de control o auditoria por parte del Organo de Control del Consello Regulador,
cuando éste lo estime oportuno.

b) De manera sistemadtica, para el mantenimiento de la certificacidn, el Organo de Control somete
ala bodega a los siguientes controles o auditorias:

« Andlisis fisico-quimico y sensorial de cada partida de vino que la bodega considere apta para su
embotellado y comercializacidn, previa solicitud de ésta.

» Auditorfas relacionadas con la certificacién de producto: el Organo de Control tiene la potestad
de auditar in situ a las bodegas para comprobar que los productos de la bodega son o contindan
siendo conformes con los requisitos establecidos en el Pliego de Condiciones de la D.O. Valdeorras,
asicomo conlos que les sean aplicables del Manual de la Calidad y su documentacién asociada, en lo
relativo a la certificaciéon de producto (ver apdo. 14 de estas Normas para Bodegas).

c) En cualquiera de estas actividades de control o auditorfa, el Organo de Control puede realizar
auditorias extraordinarias a los operadores cuando lo considere conveniente, y pueden detectarse
no conformidades a la bodega. Las no conformidades detectadas (en su caso) deben ser
subsanadas por la bodega (ver apdo. 15 de estas Normas).

d) En caso de no detectarse no conformidades, o de ser subsanadas correctamente éstas en
tiempo y forma por la bodega, seran de aplicacién de nuevo los epigrafes 13.5 a 13.8, en este caso
respecto a la renovacidn de la certificacion.

e) Durante la auditoria de renovacidn de la certificacion de producto, se comprobara para todas y
cada una de las tipologias de vino para las que la bodega tiene certificacidn, si, en al menos una de
las ultimas 5 campafas (desde la ultima auditoria de certificacién inicial/renovacién), para la
tipologias de vino: Escumoso, Tostado, Crianza, Reserva y Gran Reserva, dicho periodo sera de 10
campafias, si la bodega ha elaborado o ha tenido producto susceptible de ser verificado. De no ser
asf, en alguna(s) de dichas tipologias de vino, al resolver la renovacién, se modificard el alcance de
la certificacion, suprimiendo aquella(s) tipologia(s) que no se haya(n) elaborado y/o no fuesen
susceptibles de verificacion durante el mencionado periodo.

f) En el nuevo Certificado de Producto, que el Consello Regulador entregard a la bodega cuya
certificacién de producto se renueve, se hard constar tanto la fecha de primera emisién del mismo
como la fecha de renovacidn, asiceme la nueva fecha de expiracionprevista, y el nuevo alcance de
la certificacidn, si éste ha cambiado.
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g) De no subsanarse una o varias de las no conformidades detectadas, o no hacerlo
satisfactoriamente la bodega, se seguiran los pasos sefialados en el epigrafe 13.12, “Retirada
temporal de la certificacién de producto”.

13.11.  Uso del certificado por parte de labodega

a) Una vez lograda la certificacidon de producto por la bodega, ésta queda obligada, con respecto
al uso del certificado de producto, a:

1) Cumplir en todo momento las disposiciones aplicables del esquema de certificacién de producto
del Consello Regulador relativas a la vigilancia de la certificacion de producto, disponibles en estas
Normas para Bodegas.

2) Enparticular, colaborar con el Consello Regulador en la vigilancia de la certificacion de producto,
lo que incluye permitir la realizacidn de auditorias, examen de documentacidn, y acceso a todas las
areas, registros y personal de la bodega, al personal designado para ello del Organo de Control,
incluyendo los observadores autorizados por este, en caso necesario y justificado.

3) No utilizar la certificacidon de producto de manera que pueda perjudicar el prestigio del Consello
Regulador o dela D.O., y no hacer ninguna declaracién referente a su certificacidon de producto que
el Consello Regulador pueda considerar como impropia o noautorizada.

4) Siseleretiratemporal o definitivamente la certificacién de uno o varios productos, dejar de usar
toda publicidad que haga referencia a ella, e incluso devolver cualquier documento relacionado con
ella cuando asi lo exija el Consello Regulador.

5) En particular, en caso de retirada definitiva de la certificaciéon de producto, devolver el
certificado original al Consello Regulador.

6) Usar la certificacién Unicamente para mostrar qué productos estan certificados en conformidad
con el Pliego de Condiciones de la D.O. Valdeorras.

7) Asegurar que ningun documento o informe, ni parte del mismo, es utilizado de manera engafiosa
respecto a la certificacion de productos de la bodega. En caso de reproducir el certificado de
producto, hacerlo de forma fiel y sin alteracién alguna delmismo.

8) Cumplir con los requisitos del Consello Regulador al hacer referencia a la condicién de producto
certificado en medios de comunicacién tales como documentos, folletos o publicidad.

9) Informar al Consello Regulador de cualquier cambio que pueda afectar a la conformidad del
producto, y en particular de las caracteristicas fisico-quimicas y/u organolépticas del mismo, de su

proceso de elaboracidn, y de los sistemas de control de la calidad del producto.

10) Cumplir con las obligaciones de pago al Consello Regulador relativas a la certificacion de
producto.
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11) Permitir que cualquier dato o informacidn sobre sus productos que obre en poder del Consello
Regulador pueda ser consultado, bajo requerimiento justificado, por el Comité de Garantias del
mismo, por la Entidad Nacional de Acreditacién (ENAC) en sus auditorias de acreditacién al Consello
Regulador, y/o por entidad administrativa o judicial, en su caso.

12) Permitir al Consello Regulador informar del estado de certificaciéon de sus productos, ya sea
publicdndolo en sus medios de comunicacion propios (sitio web) o bajo peticion de tercera parte.

13.12.  Retirada temporal de la certificacién de producto

a) El Consello Regulador puede retirar temporalmente la certificacién de los productos de una
bodega, por un maximo de tres meses, en los siguientes casos:

1) De no subsanar la bodega una o varias de las no conformidades detectadas, o no hacerlo
satisfactoriamente, en el plazo otorgado paraello.

2) Deincumplir la bodega cualquiera de las obligaciones (incluidas las econémicas) derivadas de la
certificacion, recogidas en el epigrafe 13.11, “Uso del certificado por parte de la bodega”.

b) Sila bodega resuelve en plazo el incumplimiento que ha dado origen a la retirada temporal de la
certificacion, se le restituye el uso de la certificacién, sié¢ndole comunicado por escrito.

¢) También es posible la retirada de la certificacion de producto por acumulaciéon de partidas no
aptas definitivas en verificacion de aptitud, para un determinado tipo de vino certificado y afiada.

Cuando una partida de vino certificado es encontrada no apta definitiva, ello supone una pérdida
de confianza del Organo de Control del Consello Regulador en el sistema de elaboracién y

autocontrol de la bodega productora3, al haber ésta declarado previamente que dicha partida de
vino era conforme. Dicha pérdida de confianza se incrementa si dicha no aptitud definitiva4 se

repite para mas partidas de vino de la bodega, de la misma afiada y tipo de vino, y puede llegar a
suponer la retirada temporal de la certificacion del producto.

d) En caso de que el Pleno del Consello Regulador decida la suspensién temporal de la inscripcion
de una bodega por otros motivos, esto implicara automaticamente la retirada temporal de la
certificacién de producto para esa bodega, durante el periodo de tiempo que dure la suspension.
En este caso, excepcionalmente, aunque la suspension temporal sea mayor a tres meses, se
mantiene la retirada de la certificacién con cardcter temporal y no definitivo.

e) Mientras una bodega permanezca con la certificacién de sus productos retirada temporalmente,
el Consello Regulador no le entrega nuevas precintas de garantia para esos productos.

f) Si la bodega no estd de acuerdo con la retirada temporal de la certificaciéon de su producto,
puede formular un recurso, segin lo indicado en el apdo. 18 de estas Normas para Bodegas.
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13.13.  Retirada definitiva de la certificaciéon de producto

a) El Consello Regulador puede retirar definitivamente la certificacion de los productos de una
bodega, cuando transcurrido el plazo méximo de retirada temporal (indicado en el epigrafe
anterior), labodega persista en el incumplimiento de sus obligaciones.

b) Laretiradadefinitivade la certificacion de los productos de labodega conllevainformar al Pleno
para el inicio, en su caso, de expediente de suspensién o baja de la bodega en los registros del
Consello Regulador. Esta propuesta serd transmitida al Pleno por laSecretaria.

¢) En este caso, para recuperar la certificaciéon de estos productos, debe iniciarse de nuevo en su
totalidad el proceso de certificacion descrito en este procedimiento, lo cual solamente podrd
suceder una vez transcurridos dos afnos desde la retirada definitiva de la certificacién o hasta la
finalizacion del periodo de suspensién (maximo dos aios), o tras un aiio desde la decisién de baja
definitiva (ver apdo. 17 de estas Normas), segun el caso.

d) Mientras unabodega con una certificacion de sus productos retirada no larecupere, el Consello
Regulador no le entrega nuevas precintas de garantia para esos productos.

e) En caso de que el Pleno del Consello Regulador decida la baja de la bodega de sus registros por
otros motivos, esto implicard automadticamente la retirada definitiva de la certificacién de
productos para esa bodega.

f) Si la bodega no estd de acuerdo con la retirada definitiva de la certificaciéon de su producto,
puede formular un recurso, segin lo indicado en el apdo. 18 de estas Normas para Bodegas.

13.14. Modificacidon del alcance de la certificacion

a) Siel Organo de Control detecta que una bodega ha efectuado cambios en los tipos de vino que
elabora, o modificaciones en sus instalaciones que pudieran afectar a la conformidad de sus
productos, esto puede ocasionar la modificacion del alcance de la certificacidn.

b) A su vez, si una bodega decide modificar el alcance de la certificacion de producto solicitada o
concedida, debe comunicarlo por escrito al ConselloRegulador.

¢) Cuando la modificacién solicitada por la bodega consista en la ampliacién de la certificacion a un
nuevo tipo de vino, se seguird lo establecido en el apdo. 13.5 y siguientes. En este caso, la auditoria
de certificacién podra no ser completa, si el Organo de Control considera que no es necesario, si
bien todos aquellos aspectos propios del tipo de vino que se somete a certificacién deberan ser
auditados, incluyendo el autocontrol de la trazabilidad para ese tipo de vino.

d) La modificacién del Certificado de Producto no supone cambio en la fecha de expiracién del
Certificado de Producto original, incluso cuando dicha modificacién se deba a la adicién de nuevos
productos certificados (los cuales, por tanto, tendran la misma fecha de expiracién de su
certificacion que los anteriores). En el Certificado de Producto modificado se registra siempre la
fecha de Ia dltima modificacién, manteniéndose las fechas de concesidn original, renovacién (en su
caso) y expiracion.
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13.15. Modificacién de los requisitos del proceso de certificaciéon deproducto

a) Los cambios o modificaciones de las condiciones del proceso de certificaciéon de producto que
puedan ser incorporadas por el Consello Regulador, deberan ser ratificadas por los érganos de
aprobacién del mismo e incorporadas en los documentos pertinentes del SG, incluyendo en
particular estas Normas para Bodegas, mediante las cuales dichas modificaciones son comunicadas
alos interesados.

b) Ademds, cuando el cambio en el esquema de certificacién afecte a las bodegas con productos
certificados o que aspiren a tenerlos, el Consello Regulador se asegura de que las mismas reciben
la informacién necesaria sobre dicho cambio.

¢) Cuando sea procedente, el Consello Regulador establecera un periodo transitorio o fecha limite
para la adaptacidon al cambio por parte de los inscritos que sean afectados por el mismo.

13.16 Finalizacion de la certificacion de producto

a) Por iniciativa de la bodega titular de la certificacién de un producto, ésta puede finalizarse (por
ejemplo, si la bodega deja de elaborar de forma indefinida ese tipo de vino, o abandona su
actividad).

b) En este caso, el Consello Regulador se asegura de tomar las medidas oportunas para que el
producto que estaba certificado deje de estarlo. Estas medidas incluyen la modificacién del
Certificado de Producto, debiendo devolver la bodega el certificado anterior. Asimismo, se
modificard la informacidén existente en las bases de datos del Consello Regulador y la informacién
accesible al publico, en la medida que resulte necesario.

14.AUDITORIAS A BODEGAS

14.1. El Organo de Control del Consello Regulador realiza diferentes tipos de auditorias sobre las
bodegas inscritas, o para las que se solicite la inscripcion, en los Registros de Bodegas. Las
auditorias varian en su alcance y periodicidad segun el tipo de auditoria del que se trate, que puede
corresponderse con uno de los siguientes:

a) Auditoria inicial o de inscripcidn: la realizacién de esta auditoria es condicidon necesaria para la
inscripcion de una bodega en los Registros de Bodegas del Consello Regulador.

El objetivo de lamisma es evaluarla aptitud de unabodega parala que se solicite lainscripcion. Dicha
aptitud serd concedida en funcidn de la veracidad de los datos aportados por el solicitante y el
grado de cumplimiento de los requisitos establecidos en estas Normas para Bodegas (y, por
extension, en el Manual de Calidad del Consello Regulador y en su documentacién asociada) y en
el Pliego de Condiciones de la D.O. Valdeorras.
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b) Auditoria de certificacion de producto: la realizacidon de esta auditoria es condicidon necesaria
para la certificaciéon de los productos de una bodega inscrita (ver apdo. 13) y, por tanto, para la
concesion de precintas de garantia.

El objetivo de la misma es evaluar la conformidad de los productos de la bodega con los requisitos
establecidos en el Pliego de Condiciones de la D.O. Valdeorras y en estas Normas para Bodegas (y,
por extension, en el Manual de Calidad del Consello Regulador y en su documentacién asociada).

¢) Auditorias operacionales de seguimiento de la certificacién de producto: existen una serie de
actividades llevadas a cabo por las bodegas, que se enumeran a continuacién, que el Organo de
Control tiene la potestad de auditar in situ para comprobar que los productos de la bodega
contindan siendo conformes con los requisitos establecidos en el Pliego de Condiciones de la D.O.
Valdeorras y en estas Normas para Bodegas (y, por extensién, en el Manual de Calidad del Consello
Reguladory en su documentacién asociada), en relacién con la certificacién de producto:

« Auditoria de vendimia: se realiza al menos una vez por campafia, durante la vendimia. El objetivo
es comprobar el cumplimiento de los requisitos de vendimia establecidos en el Pliego de
Condiciones de la D.O. Valdeorras, asi como los demas establecidos en el Manual de la Calidad y su
documentacidn asociada en relacidon con la vendimia, entre ellos los relativos al autocontrol por
parte de las bodegas.

« Auditoria de aforos: se realizan al menos dos veces al afio en cada bodega, preferiblemente tras
el cierre de campana (31 de julio), y tras la Declaracién de Elaboracidn, realizada por la bodega antes
del 30 de noviembre (ver apdo. 11). El objetivo es comprobar la veracidad de los datos aportados
por la bodega, mediante el control de los volimenes contenidos en los depdsitos (ver apdo.11).

En estas auditorias, y en cualquier aforo, las diferencias entre los volimenes aforados y los
declarados previamente por la bodega podran ser objeto de no conformidad, si superan los
siguientes margenes de tolerancia:

a) Silas existencias reales son inferiores a las declaradas en mds de un 3% (esto supondra una no
conformidad leve)®.

b) Silas existencias reales son superiores a las declaradas entre un 2% y un 5% (esto supondrd una
no conformidad leve)’.

c) Silas existencias reales son superiores a las declaradas en mas de un 5% (esto supondrd una no
conformidad grave)3.

e Auditoria de descorchado: se lleva a cabo en caso de que el Director Técnico lo considere
necesario, una vez recibida comunicacion de descorchado de por parte de la bodega. El objetivo es
controlar las variaciones en las existencias en bodega provenientes del descorchado de partidas
que, o bien provengan del mercado, o bien se descarte su comercializacién.

d) Auditorias documentales de seguimiento de la certificacion de producto. El objetivo de las
mismas es verificar las declaraciones documentales efectuadas por labodega.

Todas las bodegas inscritas en los registros del Consello Regulador deben realizar una Declaracion
de Elaboracién (DC NBO-02), que presentan al Consello Regulador antes del 30 de noviembre de
cada afio (ver apdo. 11).
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El Organo de Control, al recibirse la declaracién de elaboracién de cada bodega, audita
documentalmente los datos comprobando el cumplimiento con las especificaciones de rendimiento
del Pliego de Condiciones de la D.O. Valdeorras. Posteriormente realiza una auditoria de aforo para
comprobar la veracidad de la declaracidn.

e) Durante el periodo de vigencia del certificado, el Organo de Control realiza al menos una
auditoria de seguimiento de la certificacién de producto. Los objetivos de una auditoria de
seguimiento son:

= Verificar que los productos de la bodega continian cumpliendo los requisitos establecidos en
el Pliego de Condiciones de la D.O. Valdeorras.

= Verificar que la bodega continda cumpliendo los requisitos establecidos en estas Normas para
Bodegas (y, por extensién, en el Manual de Calidad del Consello Regulador) y en el Pliego de
Condiciones de la D.O. Valdeorras.

= Comprobar la eficacia de las acciones correctivas establecidas para solventar no conformidades
detectadas en auditorias anteriores (ver apdo. 13).

f) Antes de la expiracién del certificado, el Organo de Control realiza una auditorfa de renovacién
de la certificacién de producto. El objetivo es comprobar que los productos de la bodega contintian
siendo conformes con los requisitos establecidos en el Pliego de Condiciones de la D.O. Valdeorras
y en estas Normas para Bodegas (y, por extensidn, en el Manual de Calidad del Consello Regulador
y en su documentacidén asociada).

g) Auditorias extraordinarias: ademas de las auditorias llevadas a cabo con caracter ordinario, el
Organo de Control puede considerar procedente la realizacién de otras auditorias cuando:

- Se hayan introducido modificaciones significativas en los datos aportados por la bodega.

- Se detecten no conformidades reiteradas.
- Se detecte ausencia de acciones correctivas respecto a no conformidades detectadas en
auditorias llevadas a cabo por el Organo de Control.

- Deba verificarse la implantacion de acciones correctivas.

- Setenga la seguridad, o se sospeche, que una bodega estd incurriendo en un incumplimiento de
requisitos, que pongan en riesgo la calidad del producto final o la imagen de la D.O. Valdeorras en
el mercado.

14.2.  La bodega estd obligada a presentar, en la fecha y hora convenidas con el Organo de
Control, a las personas que considere adecuadas para atender la auditoria, y a facilitar totalmente
lalabor auditora, respondiendo a las preguntas del(os) auditor(es) y a los requerimientos de acceso
a las instalaciones y a la documentacidon correspondientes.

6 De forma coherente con el Decreto 158/2011, de 21 de julio, por el que se dictan normas de aplicacion sobre los
documentos que acompanan el transporte de productos vitivinicolas, los registros y las declaraciones de determinadas
prdcticas en el sector vitivinicola en la Comunidad Auténoma de Galicia, son aceptables mermas inferiores al 3%.

7 De forma coherente con la Ley 24/2003, de 10 de julio, de la Vifia y el Vino, en sus art. 38 y 39 (infracciones leves y graves).

8 De forma coherente con la Ley 24/2003, de 10 de julio, de la Vifia y el Vino, en sus art. 38 y 39 (infracciones leves y graves).
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14.3.  Tras la realizacién de la auditoria, el Organo de Control comunica el resultado de la misma
por escrito alabodega, detallando las no conformidades detectadas y el plazo para su subsanacion.
En dicho plazo, es necesario que se presenten ante el Organo de Control evidencias de la adopcién
de acciones correctivas, o planificacién de las mismas, segun el caso (ver apdo. 15).

14.4.  Se considera que una auditoria ha sido superada satisfactoriamente cuando se subsanan
las no conformidades detectadas, si las hubiera, en el plazo establecido.

15.NO CONFORMIDADES
15.1. Deteccidn, registro y comunicacion de no conformidades

a) Las no conformidades relativas a bodegas inscritas en los Registros del Consello Regulador
pueden ser detectadas de alguna de las siguientes formas:

« Por auditores del Organo de Control en la realizacién de auditorias abodegas.

« Por veedores del Organo de Control en las auditorias de vendimia.

« Enlos procesos de verificacion de aptitud, cuando se detecte que una partida de vino no
cumple, analitica y/u organolépticamente, con los requisitos del Pliego de Condiciones de la D.O.
Valdeorras.

« Por cualquier otro miembro del Consello Regulador en la realizacién de susfunciones.

b) Las no conformidades detectadas en los diferentes tipos de auditorias, por auditores o veedores
del Organo de Control, quedan registradas en el correspondiente informe, del que se entrega o
remite copia alabodega.

¢) Los defectos detectados en los procesos de verificaciéon de aptitud de partidas de vino quedan
registrados en el correspondiente informe sobre la aptitud, que se comunica al interesado (ver
apdo. 10 de estas Normas). Cuando una partida de vino es encontrada no apta definitiva, ello supone
una pérdida de confianza del Organo de Control del Consello Regulador en el sistema de
elaboracién y autocontrol de la bodega, que puede llegar a suponer la retirada de la certificacion
de producto de la bodega (ver apdo. 12.2 de estas Normas para Bodegas).

d) Las demds no conformidades se registran y se le comunican a la bodega por escrito mediante la
Comunicacion de No Conformidad.

e) Alabodegasele concede un plazo pararesponder por escrito al Consello Regulador con relacion
ala subsanacién de las no conformidades que le hayan sido comunicadas, asi como el planteamiento
de acciones correctivas para evitar la repeticion de las mismas en el futuro.

f) Todos los registros correspondientes a una no conformidad (comunicaciones del o al Consejo
Regulador, acciones correctivas, etc.) deben conservarse en la bodega durante 5 afios contados a
partir de la fecha en que se comunica la no conformidad, con independencia de si se subsana o no
la misma.
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15.2. Prérroga

a) La bodega, en caso de considerar insuficiente dicho plazo para subsanar las no conformidades
que le hayan sido comunicadas, puede solicitar por escrito, y de forma motivada, una prérroga a
dicho plazo, que serd o no concedida por el Consello Regulador, en funcién de dichos motivos y de
la naturaleza de la no conformidad. La duracion maxima de la prérroga serd de 3meses.

b) La decisidn relativa ala prérroga es comunicada a la bodega por escrito.
15.3. Seguimiento y valoracion de lasubsanacion

a) Labodegadeberdpresentarante el Consello Regulador, en el plazo mencionado (mds la prérroga
concedida, en su caso), las medidas adoptadas para la subsanacién de las no conformidades y las
acciones correctivas para evitar su repeticion futura. Con respecto a las no conformidades que el
Consello Regulador categorice como graves, debera presentar evidencias de la subsanacion de las
mismas, mientras que en el caso de las no conformidades leves, debera al menos presentar una
planificacidon adecuada de dichas medidas.

b) En cualquier caso, las acciones presentadas por la bodega seran valoradas por el Consello
Regulador. En esta valoracién, el Consello Regulador debe estimar tanto si la no conformidad
queda subsanada por la bodega, como si ésta plantea acciones correctivas que garantizan o, al
menos, posibilitan, que la no conformidad no se repita en el futuro. El Consello Regulador podra
requerir informacién adicional a la bodega si las evidencias aportadas o las medidas planteadas no
resultan claras o satisfactorias (en cuyo caso se le concederd un plazo adicional que serd como
mdximo de 10 dias), plantear un plazo apropiado a la naturaleza de la no conformidad y su solucién
(p-j. la préxima vendimia, en caso de no conformidades de vendimia), o incluso visitar sus
instalaciones. Estos requerimientos se comunican a la bodega por escrito.

15.4. Subsanacidn satisfactoria

a) Silas evidencias o planificacion de acciones aportadas por la bodega son satisfactorias, se le
comunica por escrito a la misma, quedando asi cerrada la no conformidad.

b) Aun en el caso de que la no conformidad se dé por cerrada, el Consello Regulador se reserva el
derecho a comprobar en un futuro que la subsanacién de la no conformidad ha sido eficaz, p.ej.
aprovechando una auditoria de seguimiento, o realizando una auditoria extraordinaria.

15.5. No subsanacién o subsanacién no satisfactoria

a) En caso de que la bodega no aporte evidencias o planificacién de medidas adecuadas en el plazo
otorgado (incluyendo la prérroga en su caso), o las mismas no sean consideradas satisfactorias por
el Director Técnico del Organo de Control o la Secretaria, segin el caso (incluyendo los plazos
concedidos para ampliacién de informacidén), se procede a comunicarlo por escrito al mismo,
mediante la Respuesta a Subsanacién de No Conformidad (DC 10-04).
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b) A continuacidn, el Consello Regulador adoptara las medidas correspondientes, segun el caso:

1) Sise trata de unabodega9 con productos certificados, la Secretaria revisara y tomard la decisién
correspondiente en relacidn a la posible retirada temporal de la certificacion de los productos
afectados (segun lo establecido en el Procedimiento de Certificacién de Producto, PR 99, que se
seguird a partir de este momento).

2) Si se trata de una bodega3 sin productos certificados (o para los que se solicita la certificacién),
la Secretaria revisard y tomard la decisién correspondiente en relacién a la posible no certificacién
de los productos afectados (y por tanto la no concesién de precintas de garantia -tirillas y
contraetiquetas-) hasta que las no conformidades sean subsanadas.

3) Si se trata de un vifiedo, el Director Técnico revisard y tomara la decisién correspondiente en
relacidn ala apertura de un expediente al explotador y su comunicacidn a la conselleria competente
en materia de agricultura.

c) Obviamente, en el caso de que las no conformidades sean detectadas en auditorias de
inscripcién (de vifledo, bodega o secadero), no se podra proceder a dicha inscripcion hasta que las
mismas sean subsanadas por el interesado.

d) Las medidas adoptadas son comunicadas por escrito al interesado por la Secretaria o Director
Técnico del Consello Regulador, segin el caso.

e) En el caso de no conformidades nosubsanadas que estén relacionadas con:

+ fincas noinscritas,
- fincas cuyo titular no esté en posesion de la Tarjeta de Viticultorvigente,

- fincas que presenten cualquier tipo de irregularidad en su documentacién, contemplada en las
Normas y/o el Reglamento del Consejo Regulador,

+ fincas con exceso de rendimiento,

de la entrada de uva en alguna de estas situaciones serdn corresponsables la bodega y/o
explotador. El vino elaborado a partir de estas uvas no podra ser amparado por la D.O. Valdeorras.

f) En caso de retirada temporal de la certificacion de una bodega, si ésta persiste en el
incumplimiento, se procedera a la retirada definitiva de su certificacién (ver apdo. 13). En este caso,
a continuacidn se informa al Pleno para el inicio, en su caso, de expediente de suspensién o baja de
la bodega inscrita a la que se ha retirado definitivamente la certificacién.

el

9 0 un secadero perteneciente a una bodega, en cuyo caso la decisién afectard a los productos relacionados con dicho secadero

(tipo de vino Valdeorras Tostado).
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g) En los casos en los que la no conformidad no subsanada esté asociada a un potencial fraude u
otro incumplimiento considerado grave y sancionable por la conselleria competente en materia de
agricultura, el Organo de Control iniciard un expediente que remitira a dicha conselleria, finalizando
en ese momento la gestion por parte del Consello Regulador, hasta que la resolucién a dicho
expediente sea comunicada al Consello Regulador.

16.ACTUACIONES DEL ORGANO DE CONTROL

16.1. ElOrgano de Control de este Consello Regulador tiene la potestad de inspeccionar o auditar
las bodegas inscritas, o para las que se solicite la inscripcion, en el Registro de Bodegas cuando lo
considere conveniente, con el objetivo de comprobar que se cumplenlos requisitos establecidos en
el Reglamento de la D.O. Valdeorras y en su Manual de la Calidad. Los inscritos tienen la obligacion
de facilitar la labor inspectora.

16.2. Tras la realizacién de las comprobaciones oportunas, desde el Organo de Control se le
informara por escrito del resultado de dichas comprobaciones, detalldndole las no conformidades
detectadasy el plazo que se le concede para la subsanacion de cada una de ellas. En dicho plazo, es
necesario que se presenten ante el érgano de Control de este Consello Regulador pruebas de la
adopcién de acciones o medidas correctivas para la subsanacién de dichas no conformidades.

16.3. En caso de que en el transcurso de la auditoria, o de cualquier otra actuacién, un técnico del
Organo de Control detecte que se estan incumpliendo requisitos legales en el ambito de su
competencia, lleva a cabo las acciones que considere procedentes, entre las que puede incluirse
iniciar un expediente a elevar a la conselleria competente en materia de agricultura, que tomara
las medidas oportunas tras la resolucidn del expediente.

16.4. La instruccion de dicho expediente no excluye el que por parte del Consello Regulador se
tomen las consiguientes medidas, independientemente de la posterior resolucién de dicho
expediente por parte de la Conselleria.

16.5. Los técnicos del Organo de Control del Consello Regulador estan habilitados por la
Conselleria competente en materia de agricultura y como tal, en el ejercicio de sus funciones,
tienen la consideracién de agente de la autoridad y podran:

a) Acceder directamente a la documentacién industrial, mercantil y contable de las empresas que
inspeccionen cuando lo consideren necesario en el curso de sus actuaciones (articulo 53.1 Ley
2/2005).

b) Acceder atodas las instalaciones, y dependencias asociadas, inscritas, o para las que se solicite la
inscripcion, en los Registro de Bodegas del Consello Regulador.

¢) Recabar la colaboracién de cualquier administraciéon publica, organizaciones profesionales y
organizaciones de consumidores (articulo 54.1 Ley 2/2005).

d) Solicitar la ayuda que precise de las fuerzas y cuerpos de seguridad (articulo 54.1 Ley 2/2005).
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17.BAJA EN LOS REGISTROS DE BODEGAS DEL CONSELLO REGULADOR

17.1. La baja en los Registros de Bodegas puede ser voluntaria o puede ser ejecutada por
incumplimiento del inscrito con sus obligaciones, tras decisién del Pleno del Consello Regulador.

17.2. Para que se conceda la baja voluntaria, el interesado debe solicitarlo por escrito al Consello
Regulador, actuando segun lo establecido en el apdo. 8 de estas Normas.

17.3. Una vez producida la baja, ya sea de forma voluntaria o por decisidn del Pleno del Consello
Regulador, debera transcurrir un afo para proceder a una nueva inscripciéon de la bodega en
cuestion. Esta limitacidon no sera aplicable en el caso de cambio de titularidad. En cualquier caso,
parainscribirse de nuevo, el solicitante debera presentar toda la documentacién pertinente, al igual
que para una primera inscripcion.

(Articulo 28° Reglamento D.O. Valdeorras).

17.4. En caso de inactividad de bodegas inscritas en los diferentes registros (de elaboracidn, de
almacenamiento y/o envejecimiento, embotelladores y de cosechero), estas podran ser dadas de baja
después de la instruccion del correspondiente expediente.

Para estos efectos, se entiende que estad inactiva aquella bodega que en un periodo de dos afios no
recepcione uva de denominacidon de origen, nio verifique vino, nio retire precintas (art. 28.4
Modificacién del Reglamento de la D.O.P. Valdeorras D.O.G. nim. 226 del 24 de noviembre de 2021).

17.5. Aquellas bodegas inscritas que no consigan la certificaciéon de producto que las faculta para
poder comercializar producto acogido a la denominacion de origen, o esta le haya sido retirada de
manera permanente, podran ser dadas de baja en el registro correspondiente después la tramitacion
del correspondiente expediente (art. 28.5 Modificacién del Reglamento de la D.O.P. Valdeorras D.O.G.
num. 226 del 24 de noviembre de 2021).

17.6. El inscrito dado de baja en un registro debera cumplir las obligaciones pendientes con el
Consello Regulador. La baja no supone en ningtin caso la condonacién de la deuda contraida. Para
dar de nuevo de alta en el registro de Bodegas del Consello Regulador una bodega sobre la que el
titular tenga una deuda, serd preciso el pago previo de dicha deuda, incluso en caso de cambio de
titularidad.

(Articulo 28@ Reglamento D.O. Valdeorras)

17.7. Contra la resolucidn de suspension o baja podra recurrirse segun lo establecido en el apdo. 18
de estas Normas. Agotada esta via, sélo podra ser impugnada ante la conselleria competente en
materia de agricultura.

18.RECLAMACIONES Y RECURSOS ANTE EL CONSELLO REGULADOR

18.1. Para interponer un recurso o una reclamacidn ante una decision adoptada por este Consello
Regulador o una actuacidn llevada a cabo por su personal, debe entregarse, en el plazo de 1 mes,
un escrito dirigido al Consello Regulador o bien el documento Hoja de Reclamacion (DC 33-01), que
puede obtener en este Consello Regulador, debidamente cumplimentado.
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18.2. En caso de no estar de acuerdo con la decision que el Consello Regulador tome respecto a su
recurso o reclamacion, el interesado tiene derecho a elevar recurso ante el Comité de Garantias del
Consello Regulador, siempre que el recurso o reclamacion esté relacionado con el proceso de
certificacion de producto y/o los procesos recogidos en el Manual de la Calidad del Consello
Regulador y su documentacidon asociada. Esta informacidn se le proporciona en el comunicado que
se le remite en cualquiera de los dos casos.

En estos casos, el interesado debera redactar, en el plazo de 1 mes desde la recepcion de la
comunicacion, un escrito que remitird a la atencién del Comité de Garantias del Consello Regulador.

La decisién del Comité de Garantias sera comunicada por escrito al interesado y al Consello Regulador.

18.3. No cabe nuevo recurso contra la decision del Comité de Garantias. A partir de este momento,
el interesado, si lo desea, solamente podra recurrir por via administrativa ante la conselleria
competente en materia de agricultura, en caso de que el recurso se fundamente en el
incumplimiento de normas aplicables al Organo de Control. De ello se informa al interesado en la
comunicacion de la decisidn del Comité de Garantias.

18.4. Las decisiones sobre reclamaciones recibidas por el Consello Regulador relativas a las
actividades del mismo como entidad de certificacion, es decir, las recogidas en el Pliego de
Condiciones y el Manual de la Calidad, seran analizadas por el Comité de Garantias del Consello
Regulador, en su siguiente reunion. Este drgano tiene la funcidon de velar por el correcto
funcionamiento de los procesos del Consello Regulador como entidad de certificacion.

19.SISTEMA DE GESTION DE RECLAMACIONES

19.1. Todas las bodegas inscritas en los registros del Consello Regulador estan obligadas a disponer
de un sistema de gestion de las reclamaciones que reciban, lo que consiste esencialmenteen:

a) Mantener registros de todas las reclamaciones que se les presenten, por parte de sus clientes,
consumidores finales, u otras partes interesadas, relativas a la calidad de sus productos.

b) Adoptar las acciones correctivas pertinentes contra las causas de estas reclamaciones, asi como
contra cualquier deficiencia encontrada en sus productos o sus servicios que pueda afectar a la
conformidad con los requisitos para la certificacion.

c) Documentar estas acciones correctivas, verificar su eficacia, y poner estos registros a
disposicion del personal del Consello Regulador en sus actividades de control, si asi se les
solicita.

d) Todos los registros correspondientes a una reclamacién (comunicaciones del o al cliente,
tratamiento de la reclamacidn, acciones correctivas, etc.) deben conservarse en la bodega durante
5 afios contados a partir de la fecha en que se recibe la reclamacién, con independencia de si se
admite o no la misma.
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20. COMUNICACIONES

Todas las comunicaciones del Consejo Regulador con las bodegas se haran a través de la
plataforma habilitada para, para aquellas que tengan un plazo de respuesta por parte de la bodega,
se conceden 10 dias para abrir la notificacién, durante este tiempo, se enviardn avisos de
comunicacion pendiente a través de la plataforma y correo asociados, el plazo contard desde la
apertura de la misma. Se recomienda a las bodegas abrir la plataforma como minimo una vez a la

s€émana.

21. CONFIDENCIALIDAD

21.1. El Consejo Regulador guarda estricta confidencialidad sobre todos aquellos datos y registros
obtenidos durante los procesos de certificacion de producto y o inspeccion, con el fin de salvaguardar
los intereses de los operadores.

21.2. SOlo estaran autorizados a la consulta de los registros, ademds de las autoridades
administrativas o judiciales (en su caso):

1) el personal que intervenga en los procesos de certificacion de producto y o inspeccién;

2) la Secretaria del Consejo Regulador;

3) el personal auditor interno del SGG;

4) el personal evaluador de la Entidad Nacional de Acreditacién (ENAC);

5) el Comité de Garantias;

6) los servicios juridicos del Consejo Regulador;

debiendo todos ellos comprometerse formalmente a guardar confidencialidad.

21.3. La informacién contenida en los registros concernientes a un operador particular, no serd
revelada a un tercero, sin consentimiento por escrito del operador.

21.4. Cualquier otra persona, perteneciente o no al Consejo Regulador, deberd ser autorizada por

escrito por el representante de la bodega interesada para la consulta de estos registros.

22. INFORMACION DISPONIBLE AL PUBLICO
22.1. Se establecen los siguientes criterios respeto a la informacién disponible al publico:

1) Se publicard y se mantendra actualizado en la web del Consejo Regulador (www.dovaldeorras.tv)
un directorio de operadores con productos certificados.

2) Podran entregarse o dar acceso a un operador no inscrito, bajo peticién debidamente motivada,
los siguientes documentos:
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Solicitud de Inscripcién en el Registro de Bodegas (DC 02-01)
« Solicitud de Certificacién de Producto (DC 99-01)

e Normas para Bodegas (NBO)

 Tarifas y medios de pago autorizados

3) Podran entregarse o dar acceso a un viticultor no inscrito, bajo peticion debidamente motivada,
los siguientes documentos:

 Informacién necesaria para la inscripcion en el Registro de Vifias
e Normas para Explotadores (NEX)
 Tarifas y medios de pago autorizados

4) Cualquier otra documentacién propia del esquema de certificacién del CRDO Valdeorras que sea
solicitada por persona fisica o juridica no inscrita no serd facilitada, salvo que se considere
debidamente justificado a criterio de la Secretaria y validado por el Presidente del Consejo Regulador,
pudiendo llegarse a solicitar para ello la aprobacidon del Pleno, en su caso.

5) Toda la documentacién del esquema de certificacién del CRDO Valdeorras que deban conocer los
operadores inscritos (en particular las Normas para Bodegas y otras Normas), estara disponible para
los mismos a través de la web del Consejo Regulador.

6) La Ficha Personal de Parcelas (DC 01-04) solamente podra entregarse al interesado o, en su defecto,

a la persona delegada por el mismo con justificacidon documentada. Nunca se entregara este
documento a un operador distinto del viticultor.
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ANEXO 1: REFERENCIAS LEGALES Y NORMATIVAS

+ Reglamento de la Denominacién de Origen Valdeorras y de su Consejo Regulador (Orde 24 de
noviembre de 2009, de la Conselleria del Medio Rural, DOG n° 234, del 30 de noviembro de 2009).
Modificado por Orde del 1 de febrero de 2012 por la que se modifica el Reglamento de la denominacidn
de orixen Valdeorras y de su Consello Regulador, DOG n° 31, de 14 de febreiro de2012). Modificado por
Orden del 12 de noviembre de 2021 por la que se modifica la orden del 24 de noviembre de 2009, DOG
n° 226 del 24 de noviembre de 2021.

« Manual de la Calidad del Consello Regulador de la Denominacién de Origen Valdeorras
(incluyendo Normas, Procedimientos, Instrucciones y demds documentos asociados).

- Pliego de Condiciones de la Denominacién de Origen Valdeorras (Orden de 21 de noviembre de
2016 por la que se adopta decision favorable en relacion con la solicitud de registro de la modificacién
del Pliego de Condiciones de la Denominacidn de Origen Protegida Valdeorras, DOG n° 227, de 30 de
noviembre de 2016).

« Reglamento (CE) 479/2008 del Consejo, de 29 de abril de 2008, por el que se establece la
organizacién comun del mercado vitivinicola, se modifican los Reglamentos (CE) 1493/1999, (CE)
1782/2003, (CE) 1290/2005 y (CE) 3/2008 y se derogan los Reglamentos (CEE) 2392/1986 y (CE)

1493/1999.

+ Reglamento (CE) 555/2008 de la Comisidn, de 27 de junio de 2008, por el que se establecen
normas de desarrollo del Reglamento (CE) 479/2008 del Consejo, por el que se establece la
organizacion comun del mercado vitivinicola, en lo relativo a los programas de apoyo, el comercio
con terceros paises, el potencial productivo y los controles en el sector vitivinicola.

+ Reglamento (CE) 436/2009 de la Comisidn, de 26 de mayo de 2009, por el que se establecen
disposiciones de aplicacién del Reglamento (CE) 479/2008 del Consejo en lo que respecta al registro
viticola, a las declaraciones obligatorias y a la recopilacién de informacién para el seguimiento del
mercado, a los documentos que acompafan al transporte de productos y a los registros que se han
de llevar en el sector vitivinicola.

+ Reglamento (CE) 491/2009 del Consejo, de 25 de mayo de 2009, que modifica el Reglamento (CE)
1234/2007 por el que se crea una organizacién comuin de mercados agricolas y se establecen
disposiciones especificas para determinados productos agricolas (Reglamento Unico paralas OCM).

+ Reglamento (CE) n° 606/2009 de la Comisidén, de 10 de julio de 2009, que fija determinadas
disposiciones de aplicaciéon del Reglamento (CE) n° 479/2008 del Consejo en lo relativo a las
categorias de productos viticolas, las practicas enoldgicas y las restriccionesaplicables.

+ Reglamento (CE) 607/2009 de la Comisidn, de 14 de julio de 2009, por el que se establecen
determinadas disposiciones de aplicacién del Reglamento (CE) 479/2008 del Consejo en lo que
atafie a las denominaciones de origen e indicaciones geograficas protegidas, a los términos
tradicionales, al etiquetado y a la presentacion de determinados productos vitivinicolas.
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+ Reglamento (UE) 401/2010 de la Comisidn, de 7 de mayo de 2010, que modifica y corrige el
Reglamento (CE) 607/2009 por el que se establecen determinadas disposiciones de aplicacién del
Reglamento (CE) 479/2008 del Consejo en lo que atafie a las denominaciones de origen e
indicaciones geograficas protegidas, a los términos tradicionales, al etiquetado y a la presentacion
de determinados productos vitivinicolas.

+ Reglamento (UE) 538/2011 de la Comisidn, de 1 de junio de 2011, que modifica el Reglamento (CE)
607/2009 por el que se establecen determinadas disposiciones de aplicaciéon del Reglamento (CE)
479/2008 del Consejo en lo que atafie a las denominaciones de origen e indicaciones geograficas
protegidas, los términos tradicionales, el etiquetado y la presentacion de determinados productos
vitivinicolas

+ Reglamento de Ejecucién (UE) 579/2012 de la Comisién, de 29 de junio de 2012, que modifica el
Reglamento (CE) 607/2009 por el que se establecen determinadas disposiciones de aplicacién del
Reglamento (CE) 479/2008 del Consejo en lo que atafie a las denominaciones de origen e
indicaciones geograficas protegidas, a los términos tradicionales, al etiquetado y a la presentacion
de determinados productos vitivinicolas.

+ Reglamento (UE) 1151/2012 del Parlamento Europeo y del Consejo, de 21 de noviembre de 2012,
sobre los regimenes de calidad de los productos agricolas yalimenticios.

+ Reglamento (UE) 1306/2013 del Parlamento Europeo y del Consejo, de 17 de diciembre de 2013,
sobre la financiacidn, gestién y seguimiento de la Politica Agricola Comun, por el que se derogan los
Reglamentos (CE) n° 352/78, (CE) n° 165/94, (CE) n° 2799/98, (CE) n° 814/2000, (CE) n° 1290/2005 y
(CE) n° 485/2008 del Consejo.

+ Reglamento (UE) 1308/2013 del Parlamento Europeo y del Consejo, de 17 de diciembre de 2013,
por el que se crea la organizacion comun de mercados de los productos agrarios y por el que se
derogan los Reglamentos (CEE) n° 922/72, (CEE) n° 234/79, (CE) n° 1037/2001y CE n°1234/2007.

+ Ley 24/2003, del 10 de julio, de la vifia y del vino (BOE n° 165, de 11 de julio de 2003).

- Ley 2/2005, de 18 de febrero, de promocién y defensa de la calidad alimentaria gallega (BOE n°
93, de 19 de abril de 2005).

+ Ley 17/2011, de 5 de julio, de seguridad alimentaria y nutricién (BOE n° 160, de 6 de julio de 2011).

« Ley 6/2015, de 12 de mayo, de Denominaciones de Origen e Indicaciones Geograficas Protegidas
de ambito territorial supraautonémico (BOE n° 114, de 13 de mayo de2015).

« Decreto 4/2007, de 18 de enero, por el que se regulan las denominaciones geogréficas de calidad
del sector alimentario y sus consejos reguladores (DOG n° 20, de 29 de xaneiro de 2007).

« Decreto 158/2011, de 21 de julio, por el que se dictan normas de aplicacién sobre los documentos
que acompafian el transporte de productos vitivinicolas, los registros y las declaraciones de
determinadas practicas en el sector vitivinicola en la Comunidad Auténoma de Galicia (DOG n° 148,
de 3 de agosto de 2011).

 Decreto 256/2011, de 7 de diciembre, por el que se regula el potencial de produccidn viticola de

Galicia (DOG n° 60, de 27 de marzo de 2011).
Real Decreto 1801/2008, de 3 de noviembre, por el que se establecen normas relativas a las cantidades nominales para
productos envasados y al control de su contenido efectivo (BOE n° 266, de 4 de noviembre de 2008).
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« Real Decreto 1363/2011,de 7 de octubre, por el que se desarrolla la reglamentacién comunitaria en
materia de etiquetado, presentacién e identificacién de determinados productos vitivinicolas (BOE
n° 25, de 29 de enero de 2015).

+ Real Decreto 8/2015, de 16 de enero, por el que se modifica el Real Decreto 1363/2011, de 7 de

octubre, por el que se desarrolla la reglamentacion comunitaria en materia de etiquetado,

presentacidn e identificacion de determinados productos vitivinicolas (BOE n° 263, de 1 de noviembre

de 2011).

« Norma UNE-EN ISO/IEC 17065:2012: Evaluacién de la conformidad. Requisitos generales para
organismos que certifican productos, procesos y servicios.

ANEXO 2: DOCUMENTOS ASOCIADOS A LAS NORMAS PARA BODEGAS

DCNBO-01 Autorizacidn para Tramites

DCNBO-02 Declaracién de Elaboracién

DC 05-01 Solicitud de Verificacién de Aptitud de Partidas de Vino

DC 05-04 Solicitud de contraandlisis- andlisis dirimente

DC 06-01 Solicitud de Inscripcidn en el Registro de Marcas

DC 06-04 Solicitud de Inscripcion en el Registro de Nombres Comerciales
DC 06-05 Solicitud de Inscripcién en el Registro de Etiquetas

DC 11-01 Solicitud de retirada de tirillas y contraetiquetas

DC 33-01 Hoja de Reclamacién

DC 99-01 Solicitud de Certificacién de Producto
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